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'info de Steeby

Recette tarte aux cerises facile (a faire avec un adulte) :
Ingrédients : 450 g de cerises, une péate feuilletée, 90 g de sucre, 2
ceufs
Préparation : Préchauffer le four & 200°C. Laver les cerises, retirer les
queues et enlever les noyaux. Disposer la pate dans un plat a tarte et
piquer le fond avec une fourchette. Répartir les cerises sur le fond de tarte.

Battre les ceufs avec le sucre et verser le tout dans la tarte. Cuire pendant
25 minutes.

* Salade de mais : mais, tomate,
poivrons, sauce barbecue, vinaigrette.
« Sauce hongroise : base créme, tomates
concassées, paprika, échalotes.
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http://gateau.com/recette-gateau-avec-cerises
http://gateau.com/recette-gateau-avec-pate-feuilletee
http://gateau.com/recette-gateau-avec-sucre
http://gateau.com/recette-gateau-avec-2-oeufs
http://gateau.com/recette-gateau-avec-2-oeufs

